
Κ Α Τ Ά Λ Ο Γ Ο Σ  Φ Α Γ Η Τ Ο Ύ

M E N U



Κ Α Λ Ω Σ  Η Ρ Θ Α Τ Ε

Ο Λεμονόκηπος είναι ένα σύγχρονο ελληνικό εστιατόριο στην καρδιά της παλιάς 
πόλης του Ρεθύμνου, εμπνευσμένο από την κρητική φιλοξενία, την εποχικότητα 

και τις τοπικές πρώτες ύλες.

Η κουζίνα μας βασίζεται σε φρέσκα προϊόντα μικρών παραγωγών
στην αγνότητα των υλικών, στις παραδοσιακές γεύσεις και σε σύγχρονες τεχνικές 

που αναδεικνύουν τον χαρακτήρα κάθε υλικού.

Στόχος μας είναι ένα ζεστό και φιλόξενο τραπέζι, η εξαιρετική και προσωπική 
φιλοξενία για κάθε επισκέπτη, το καλό φαγητό και μια αυθεντική γαστρονομική 

εμπειρία που συνδυάζει τη σύγχρονη ελληνική κουζίνα με τη γαστρονομική 
κουλτούρα της Κρήτης.

W E L C O M E

Lemonokipos is a contemporary Greek restaurant in the heart of Rethymno’s old 
town, inspired by Cretan hospitality, seasonality and local ingredients.

Our kitchen is based on fresh produce from small local producers, the purity of 
ingredients, traditional flavours and contemporary techniques that highlight the 

character of each ingredient.

Our goal is to offer a warm and welcoming table, exceptional and personal hospitality 
for every guest, fine food and an authentic gastronomic experience that combines 

modern Greek cuisine with the gastronomic culture of Crete.



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α  ·  S TA R T E R S

με ανθόγαλο & βιολογικό έξτρα παρθένο ελαιόλαδο Ρεθύμνου
with anthogalo cream cheese & organic extra virgin olive oil from Rethymno 

Φρέσκο ψωμί | Fresh bread	 3.5

Ψητές πιτούλες | Pita bread  	 3

αμπελόφυλλα με ρύζι & μυρωδικά
stuffed vine leaves with rice & herbs, served with yogurt

Ντολμαδάκια γιαλαντζί & γιαούρτι
Dolmadakia (stuffed vine leaves)	 11

με ξινομυζήθρα, ντομάτα, κριθαρένιο παξιμάδι & κάπαρη
barley rusk with grated fresh tomato, xinomizithra cheese & capers

Κρητικός Ντάκος | Cretan dakos	 11

στραγγιστό γιαούρτι με αγγούρι, σκόρδο & ελαιόλαδο
Greek strained yogurt, cucumber, garlic & olive oil

Τζατζίκι | Tzatziki	 7

θυμάρι, δεντρολίβανο, πορτοκάλι & λεμόνι
thyme, rosemary, orange & lemon

Μαριναρισμένες ελιές | Marinated olives	 4.5

με μαρμελάδα ντομάτας
with tomato jam

Σαγανάκι παλαιωμένης γραβιέρας Ρεθύμνου
Saganaki aged graviera	 12

με πιπεριές Φλωρίνης, ελαιόλαδο και φέτα ΠΟΠ  
with peppers from Florina, olive oil and Greek feta cheese PDO 

Καπνιστή μελιτζανοσαλάτα | Smoked eggplant salad	 9.5

φέτα Ρεθύμνου με καπνιστή πάπρικα, σκόρδο & ελαιόλαδο, με ήπια καυτερή ένταση
(spicy feta dip) creamy feta with smoked paprika, garlic & olive oil, with a gentle chili heat

Τυροκαυτερή | Tirokafteri	 8



Σ Α Λ Α Τ Ε Σ  &  Β Ρ Α Σ Τ Α
S A L A D S  &  G R E E N S

με λεμόνι & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
with lemon & extra virgin olive oil

Χόρτα εποχής | Seasonal greens (chorta)	 11

ντομάτα Κρήτης, ελιές, φέτα ΠΟΠ Ηπείρου, κρίταμο, γλυστρίδα & πράσινη πιπεριά
Cretan tomatoes, olives, feta cheese PDO from Epiros, green pepper

Ελληνική σαλάτα | Greek salad	 14

γαλομυζήθρα, αβοκάντο, αχλάδι, πράσινα φύλλα εποχής & λευκό βαλσάμικο
galomyzithra, avocado, pear, seasonal greens & white balsamic vinaigrette

Σαλάτα Λεμονόκηπος | Lemonokipos Salad	 15

με ξινομυζήθρα Ρεθύμνου, κρίταμο, φρέσκο κρεμμύδι, δυόσμο,
χαρουποπαξίμαδο και βιολογικό ελαιόλαδο Ρεθύμνου 
with xinomizithra cheese, samphire, fresh onion, mint, carob rusk
& organic olive oil from Rethymno

Nτοματίνια Κρήτης | Cretan cherry tomatoes	 13

Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α  ·  S TA R T E R S

Φρέσκες πατάτες τηγανητές | Fresh fries	 7

από τη Bio Φάρμα Βαβουράκης
thyme, rosemary, orange & lemon

Χοιρινά λουκάνικα σχάρας με σταμναγκάθι
Grilled Pork sausages with stamnagathi	 12

100% μοσχάρι, ψητά στη σχάρα, γιαούρτι μυρωδικών & ζεστές πιτούλες
100% beef, herb yogurt & warm pita

Μοσχαρίσια κεφτεδάκια σχάρας | Grilled beef meatballs	 16

φέτα, δυόσμος & μαϊντανός, γιαούρτι μυρωδικών
feta, mint & parsley, herb yogurt

Κολοκυθοκεφτέδες | Zucchini fritters	 12

Παραδοσιακή πίτα ημέρας | Traditional pie of the day
Σπανακόπιτα | Spinach pie	 10
Χανιώτικο Μπουρέκι | Chania boureki (Cheese Pie)	 12



Σ Χ Α Ρ Α Σ  ·  G R I L L

σε ζεστή πίτα με γιαούρτι, σάλτσα ψητής ντομάτας & κόκκινης πιπεριάς
served on warm pita with Greek yogurt, roasted tomato & red pepper sauce

Αρνίσια κεμπάμπ (2 τμχ) | Lamb kebab (2pcs)	 21

από τη Bio Φάρμα Βαβουράκης με φρέσκες πατάτες τηγανητές
from Vavourakis Organic Farm, served with fresh fries

Χοιρινό μπριζολάκι | Grilled pork chop	 19

με λεμόνι, άγρια ρίγανη & φρέσκες πατάτες τηγανητές
with lemon, wild oregano & fresh fries

Αρνίσια παϊδάκια Κρήτης | Cretan lamb chops	 24

με φρέσκες πατάτες τηγανητές
served with fresh fries

Μοσχαρίσια σπαλομπριζόλα | Grilled beef rib steak	 34

Μ Α Γ Ε Ι Ρ Ε Υ Τ Α
S L O W- C O O K E D  D I S H E S

σιγομαγειρεμένο με λευκό κρασί, λεμόνι & μυρωδικά, με baby πατάτες
slow-cooked with white wine, lemon & herbs, served with baby potatoes

Αρνί στο φούρνο κλέφτικο | Lamb kleftiko	 26

με κόκκινο κρασί & παλαιωμένη γραβιέρα Κρήτης
braised with red wine & aged graviera

Μοσχαράκι κοκκινιστό γιουβέτσι | Beef yiouvetsi	 24

παραδοσιακός, με ελαφριά μπεσαμέλ
traditional, with light bechamel

Μουσακάς | Moussaka	 17

με μυρωδικά & ξηρό ανθότυρο
with herbs & dry anthotyro cheese

Μακαρόνια με μοσχαρίσιο κιμά | Pasta with beef ragu	 17

Γ Ι Α  Τ Η  Λ Ί Σ Τ Α  Γ Λ Υ Κ Ώ Ν ,  Π Α Ρ Α Κ Α Λ Ο Ύ Μ Ε
Α Π Ε Υ Θ Υ Ν Θ Ε Ί Τ Ε  Σ Τ Ο Ν  Σ Ε Ρ Β Ι Τ Ό Ρ Ο  Σ Α Σ .

F O R  O U R  D E S S E R T  M E N U ,
P L E A S E  A S K  Y O U R  W A I T E R .



Μ Π Υ Ρ Ε Σ  ·  B E E R S  3 3 0 M L

Mamos Pilsner	 7

Septem Honey Golden Ale	 8

Nissos Pilsner	 7

Nissos All-Day Organic 0.0	 7

Α Π Ο Σ Τ Α Γ Μ Α Τ Α
G R E E K  D I S T I L L AT E S

35N Ούζο | 35N Ouzo 50ml | 200ml 	 4/12

35N Τσικουδιά | 35N Tsikoudia (Μοσχάτο Σπίνας) 50ml | 200ml	 4/14

35N Τσικουδιά με μέλι | 35N Tsikoudia with honey 50ml | 200ml	 4.5/14

Π Ο Τ Α  /  D R I N K S

Α Ν Α Ψ Υ Κ Τ Ι Κ Α  &  Ν Ε Ρ Ο
R E F R E S H M E N T S  &  W AT E R

Coca Cola / Zero / Sprite / Fanta	 3.5

Ice Tea (Peach / Lemon)	 5

3 Cents Premium Soda	 5.5

Ζαρός | Zaros Water	 3.5

Ξινό Νερό | Sparkling Water	 5.5

Γ Ι Α  Τ Η  Λ Ί Σ Τ Α  Κ Ρ Α Σ Ι Ώ Ν
Ρ Ω Τ Ή Σ Τ Ε  Τ Ο  Π Ρ Ο Σ Ω Π Ι Κ Ό  Μ Α Σ .

F O R  O U R  W I N E  L I S T ,
P L E A S E  A S K  O U R  S T A F F .



Αγορανομικός Υπεύθυνος: Μάριος Πορτάλιος

Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες σε τρόφιμα.

Οι τιμές περιλαμβάνουν όλους τους νόμιμους φόρους και τις επιβαρύνσεις.

Το κατάστημα διαθέτει εγκεκριμένο τερματικό αποδοχής καρτών POS.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό (απόδειξη ή τιμολόγιο).

Το κατάστημα διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδικό χώρο δίπλα στην έξοδο, για την υποβολή οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.

Market Supervisor: Marios Portalios

Please inform us of any allergies or food intolerances.

All prices include all legal taxes and charges.

This establishment is equipped with an approved POS terminal.

Consumers are not obliged to pay if a legal receipt (receipt or invoice) has not been issued.

Complaint forms are available in a designated area next to the exit for the submission of any complaints.

lemonokipos.com | @lemonokipos_rethymno


