
Ο  Ρ  Ε  Κ  Τ  Ι  Κ  ΑΟ  Ρ  Ε  Κ  Τ  Ι  Κ  Α
ΠΡΟΖΥΜΈΝΙΟ ΨΩΜΊ & ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΆ
ελαιόλαδο, μαριναρισμένες ελιές Κρήτης  

MΑΡΙΝΑΡΙΣΜΈΝΕΣ ΕΛΙΈΣ ΚΡΉΤΗΣ
έξτρα παρθένο ελαιόλαδο, λεμόνι, ρίγανη & θυμάρι

ΛΑΒΡΆΚΙ ΣΕ ΛΕΠΤΈΣ ΦΈΤΕΣ
με ελαιόλαδο, θυμάρι, τσίλι, wakame & Αυγοτάραχο 
Μεσολογγίου

ΤΌΝΟΣ TARTARE
με χυμό εσπεριδοειδών, αβοκάντο, μάνγκο & φρέσκο κόλιανδρο

ΝΤΟΛΜΑΔΆΚΙΑ ΓΙΑΛΑΝΤΖΊ & ΓΙΑΟΎΡΤΙ
αμπελόφυλλο, ρύζι & μυρωδικά

ΤΖΑΤΖΊΚΙ
με ελληνικό γιαούρτι, σκόρδο, αγγούρι & λάδι μυρωδικών

ΤΑΡΑΜΆΣ & ΑΥΓΟΤΆΡΑΧΟ ΜΕΣΟΛΟΓΓΊΟΥ

ΚΑΠΝΙΣΤΉ ΜΕΛΙΤΖΑΝΟΣΑΛΆΤΑ
με πιπεριά Φλωρινής & βαρελίσια φέτα ΠΟΠ

ΧΟΎΜΟΥΣ
με σουμάκ, ταχίνι, λεμόνι & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

ΦΆΒΑ
με καραμελωμένο κρεμμύδι & κάπαρη Τήνου

ΤΡΙΛΟΓΊΑ ΑΛΟΙΦΈΣ
με τζατζίκι, ταραμά, καπνιστή μελιτζανοσαλάτα

ΣΑΓΑΝΆΚΙ
με παλαιωμένη Γραβιέρα Ρεθύμνου & σπιτική μαρμελάδα 
ντομάτας

ΧΕΙΡΟΠΟΊΗΤΕΣ ΚΥΔΩΝΆΤΕΣ ΠΑΤΆΤΕΣ
με Κρητικό γαλένι & φασκόμηλο

ΚΑΛΑΜΆΡΙ ΤΗΓΑΝΗΤΌ
με ταραμά & λάδι μυρωδικών

ΧΤΑΠΌΔΙ
με φάβα, καραμελωμένο κρεμμύδι, ντόπιο βιολογικό ξύδι, 
ντοματίνια & κάπαρη Τήνου

ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΕΦΤΈΔΕΣ  
& ΓΙΑΟΎΡΤΙ ΜΥΡΩΔΙΚΏΝ 

‘MINI’ ΣΟΥΒΛΆΚΙ ΚΟΤΌΠΟΥΛΟ (2ΤΜΧ)
με ρίγανη Κρήτης, σάλτσα καπνιστό λεμόνι, γιαούρτι & αγγούρι

ΜΟΣΧΑΡΊΣΙΑ ΜΠΙΦΤΕΚΆΚΙΑ
με γιαούρτι μυρωδικών & χειροποίητη πίτα

ΧΟΙΡΙΝΆ ΛΟΥΚΆΝΙΚΑ
γεμιστά με άγριο σταμναγκάθι BIO

ΚΡΗΤΙΚΈΣ ΧΕΙΡΟΠΟΊΗΤΕΣ ΧΟΡΤΌΠΙΤΕΣ

Σ Α Λ Α Τ Ε ΣΣ Α Λ Α Τ Ε Σ
ΤΟΜΑΤΊΝΙΑ ΚΡΉΤΗΣ
με κάπαρη, κρίταμο, δυόσμο, χαρουποπαξίμαδο, έξτρα 
παρθένο ελαιόλαδο & ξινομυζήθρα Ρεθύμνου

ΣΑΛΆΤΑ ΚΉΠΟΥ
με γαλομυζήθρα Ρεθύμνου, αβοκάντο, αχλάδι, λαχανίδα, 
νεροκάρδαμο, μυρώνια, φύλλα μουστάρδας, ψητά φουντούκια 
& dressing λευκού βαλσάμικου

ΝΤΆΚΟΣ 
με βαρελίσια φέτα ΠΟΠ, κάπαρη Τήνου & έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο

ΕΛΛΗΝΙΚΉ ΣΑΛΆΤΑ
με ντομάτα Κρήτης, έξτρα παρθένο ελαιόλαδο, ελιές, φέτα, 
κρίταμο τουρσί, γλυστρίδα & πιπεριά

ΣΤΑΜΝΑΓΚΆΘΙ Ή ΧΌΡΤΑ ΕΠΟΧΉΣ
με Κρητικό γαλένι, τριμμένη ντομάτα & ελαιόλαδο

Κ Υ Ρ Ι Ω ΣΚ Υ Ρ Ι Ω Σ
α π ό  τ η  θ ά λ α σ σ αα π ό  τ η  θ ά λ α σ σ α

ΛΑΒΡΆΚΙ ΦΙΛΈΤΟ ΣΩΤΈ
με λαχανικά στον ατμό, σάλτσα λαδολέμονο & έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο

LINGUINE ΘΑΛΑΣΣΙΝΏΝ
με γαρίδες, κυδώνια, μύδια, bisque & lemongrass

ΦΑΓΓΡΊ ΦΙΛΈΤΟ στο grill 
με βραστά χόρτα εποχής, σπαράγγια σχάρας & μύδια

ΦΙΛΈΤΟ ΤΌΝΟΣ στο grill 
με βραστά χόρτα εποχής, ντομάτα & αβοκάντο

ΦΙΛΈΤΟ ΑΠΌ ΨΆΡΙ ΗΜΈΡΑΣ
με χόρτα εποχής, σπαράγγια σχάρας & μύδια

ΨΆΡΙ ΗΜΈΡΑΣ στο grill 
Τα ψάρια ημέρας σερβίρονται με λαχανικά στον ατμό, βραστά 
χόρτα εποχής έξτρα παρθένο ελαιόλαδο & σάλτσα λεμόνι. 
Ρωτήστε τον σερβιτόρο σας για περισσότερες πληροφορίες.

α π ό  τ η  γ ηα π ό  τ η  γ η

ΑΡΝΊ ΚΛΈΦΤΙΚΟ
σιγομαγειρεμένο σε λευκό κρασί, λεμονοχυμό, μυρωδικά - 
συνοδεύεται με baby πατάτες

ΑΡΝΊΣΙΟ ΠΑΪΔΆΚΙ ΚΡΉΤΗΣ 
με χειροποίητες κυδωνάτες πατάτες, τζατζίκι, ψητά λαχανικά & 
καπνιστό λεμόνι

ΧΟΙΡΙΝΉ ΜΠΡΙΖΌΛΑ
με χειροποίητες κυδωνάτες πατάτες & πράσινη σαλάτα

ΜΟΣΧΑΡΊΣΙΑ ΜΠΡΙΖΌΛΑ *

RIB EYE BLACK ANGUS * 

* Μοσχαρίσια Μπριζόλα & Rib Eye συνοδεύονται με 
χειροποίητες κυδωνάτες πατάτες & λαχανικά σχάρας

ΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΑΣ ΕΙΝΑΙ ΦΡΕΣΚΑ ΚΑΙ ΝΩΠΑ. ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ: ΑΓΝΟ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΣΤΙΣ 

ΣΑΛΑΤΕΣ ΚΑΙ ΗΛΙΕΛΑΙΟ ΣΤΟ ΤΗΓΑΝΙΣΜΑ. ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΤΕΛΙΚΕΣ ΚΑΙ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΥΝ ΟΛΕΣ ΤΙΣ ΝΟΜΙΜΕΣ 

ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ: 13% Φ.Π.A ΦΑΓΗΤΟ, ΝΕΡΟ ΚΑΙ ΤΣΑΙ. 24%: ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ, ΧΥΜΟΙ & ΑΛΚΟΟΛ ΚΑΙ 0.5%: ΔΗΜΟΤΙΚΟΣ 

ΦΟΡΟΣ. ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΕΝΤΥΠΑ ΔΕΛΤΙΑ ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΗΚΗ ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ ΓΙΑ ΤΗ ΔΙΑΤΥΠΩΣΗ 

ΟΠΟΙΑΣΔΗΠΟΤΕ ΔΙΑΜΑΡΤΥΡΙΑΣ. ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: ΜΑΡΙΟΣ ΠΟΡΤΑΛΙΟΣ. ΔΕΧΟΜΑΣΤΕ: ΜΕΤΡΗΤΑ, 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ ΚΑΡΤΕΣ:VISA, MC, DINERS & DISCOVER, ‘ΟΧΙ ΕΠΙΤΑΓΕΣ.  

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ 

(ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).

LEMONOKIPOS.COM

ΠΑΡΑΚΑΛΟΎΜΕ ΕΝΗΜΕΡΏΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΌ ΜΑΣ  
ΓΙΑ ΤΥΧΌΝ ΑΛΛΕΡΓΊΕΣ Ή’ ΔΙΑΤΡΟΦΙΚΈΣ ΙΔΙΑΙΤΕΡΌΤΗΤΕΣ

À  L A  C A R T E  M E N UÀ  L A  C A R T E  M E N U




