
Ο  Ρ  Ε  Κ  Τ  Ι  Κ  ΑΟ  Ρ  Ε  Κ  Τ  Ι  Κ  Α
ΠΡΟΖΥΜΈΝΙΟ ΨΩΜΙ & ΣΥΝΟΔΈΥΤΙΚΆ
ελαιόλαδο, μαριναρισμένες ελιές Κρήτης  

MΆΡΙΝΆΡΙΣΜΈΝΈΣ ΈΛΙΈΣ ΚΡΉΤΉΣ
έξτρα παρθένο ελαιόλαδο, λεμόνι, ρίγανη & θυμάρι

ΛΆΒΡΆΚΙ ΣΈ ΛΈΠΤΈΣ ΦΈΤΈΣ
με ελαιόλαδο, θυμάρι, τσίλι, wakame & Αυγοτάραχο 
Μεσολογγίου

ΤΟΝΟΣ TARTARE
με χυμό εσπεριδοειδών, αβοκάντο, μάνγκο & φρέσκο κόλιανδρο

ΝΤΟΛΜΆΔΆΚΙΆ ΓΙΆΛΆΝΤΖΙ & ΓΙΆΟΥΡΤΙ
αμπελόφυλλο, ρύζι & μυρωδικά

ΤΖΆΤΖΙΚΙ
με ελληνικό γιαούρτι, σκόρδο, αγγούρι & λάδι μυρωδικών

ΤΆΡΆΜΆΣ & ΆΥΓΟΤΆΡΆΧΟ ΜΈΣΟΛΟΓΓΙΟΥ

ΚΆΠΝΙΣΤΉ ΜΈΛΙΤΖΆΝΟΣΆΛΆΤΆ
με πιπεριά Φλωρινής & βαρελίσια φέτα ΠΟΠ

ΧΟΥΜΟΥΣ
με σουμάκ, ταχίνι, λεμόνι & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

ΦΆΒΆ
με καραμελωμένο κρεμμύδι & κάπαρη Τήνου

ΤΡΙΛΟΓΙΆ ΆΛΟΙΦΈΣ
με τζατζίκι, ταραμά, καπνιστή μελιτζανοσαλάτα

ΣΆΓΆΝΆΚΙ
με παλαιωμένη Γραβιέρα Ρεθύμνου & σπιτική μαρμελάδα 
ντομάτας

ΧΈΙΡΟΠΟΙΉΤΈΣ ΚΥΔΩΝΆΤΈΣ ΠΆΤΆΤΈΣ
με Κρητικό γαλένι & φασκόμηλο

ΚΆΛΆΜΆΡΙ ΤΉΓΆΝΉΤΟ
με ταραμά & λάδι μυρωδικών

ΧΤΆΠΟΔΙ
με φάβα, καραμελωμένο κρεμμύδι, ντόπιο βιολογικό ξύδι, 
ντοματίνια & κάπαρη Τήνου

ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΈΦΤΈΔΈΣ  
& ΓΙΆΟΥΡΤΙ ΜΥΡΩΔΙΚΩΝ 

‘MINI’ ΣΟΥΒΛΆΚΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ (2ΤΜΧ)
με ρίγανη Κρήτης, σάλτσα καπνιστό λεμόνι, γιαούρτι & αγγούρι

ΜΟΣΧΆΡΙΣΙΆ ΜΠΙΦΤΈΚΆΚΙΆ
με γιαούρτι μυρωδικών & χειροποίητη πίτα

ΧΟΙΡΙΝΆ ΛΟΥΚΆΝΙΚΆ
γεμιστά με άγριο σταμναγκάθι BIO

ΚΡΉΤΙΚΈΣ ΧΈΙΡΟΠΟΙΉΤΈΣ ΧΟΡΤΟΠΙΤΈΣ

Σ Α Λ Α Τ Ε ΣΣ Α Λ Α Τ Ε Σ
ΤΟΜΆΤΙΝΙΆ ΚΡΉΤΉΣ
με κάπαρη, κρίταμο, δυόσμο, χαρουποπαξίμαδο, έξτρα 
παρθένο ελαιόλαδο & ξινομυζήθρα Ρεθύμνου

ΣΆΛΆΤΆ ΚΉΠΟΥ
με γαλομυζήθρα Ρεθύμνου, αβοκάντο, αχλάδι, λαχανίδα, 
νεροκάρδαμο, μυρώνια, φύλλα μουστάρδας, ψητά φουντούκια 
& dressing λευκού βαλσάμικου

ΝΤΆΚΟΣ 
με βαρελίσια φέτα ΠΟΠ, κάπαρη Τήνου & έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο

ΈΛΛΉΝΙΚΉ ΣΆΛΆΤΆ
με ντομάτα Κρήτης, έξτρα παρθένο ελαιόλαδο, ελιές, φέτα, 
κρίταμο τουρσί, γλυστρίδα & πιπεριά

ΣΤΆΜΝΆΓΚΆΘΙ Ή ΧΟΡΤΆ ΈΠΟΧΉΣ
με Κρητικό γαλένι, τριμμένη ντομάτα & ελαιόλαδο

Κ Υ Ρ Ι Ω ΣΚ Υ Ρ Ι Ω Σ
α π ό  τ η  θ ά λ α σ σ αα π ό  τ η  θ ά λ α σ σ α

ΛΆΒΡΆΚΙ ΦΙΛΈΤΟ ΣΩΤΈ
με λαχανικά στον ατμό, σάλτσα λαδολέμονο & έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο

LINGUINE ΘΆΛΆΣΣΙΝΩΝ
με γαρίδες, κυδώνια, μύδια, bisque & lemongrass

ΦΆΓΓΡΙ ΦΙΛΈΤΟ στο grill 
με βραστά χόρτα εποχής, σπαράγγια σχάρας & μύδια

ΦΙΛΈΤΟ ΤΟΝΟΣ στο grill 
με βραστά χόρτα εποχής, ντομάτα & αβοκάντο

ΦΙΛΈΤΟ ΆΠΟ ΨΆΡΙ ΉΜΈΡΆΣ
με χόρτα εποχής, σπαράγγια σχάρας & μύδια

ΨΆΡΙ ΉΜΈΡΆΣ στο grill 
Τα ψάρια ημέρας σερβίρονται με λαχανικά στον ατμό, βραστά 
χόρτα εποχής έξτρα παρθένο ελαιόλαδο & σάλτσα λεμόνι. 
Ρωτήστε τον σερβιτόρο σας για περισσότερες πληροφορίες.

α π ό  τ η  γ ηα π ό  τ η  γ η

ΆΡΝΙ ΚΛΈΦΤΙΚΟ
σιγομαγειρεμένο σε λευκό κρασί, λεμονοχυμό, μυρωδικά - 
συνοδεύεται με baby πατάτες

ΆΡΝΙΣΙΟ ΠΆΪΔΆΚΙ ΚΡΉΤΉΣ 
με χειροποίητες κυδωνάτες πατάτες, τζατζίκι, ψητά λαχανικά & 
καπνιστό λεμόνι

ΧΟΙΡΙΝΉ ΜΠΡΙΖΟΛΆ
με χειροποίητες κυδωνάτες πατάτες & πράσινη σαλάτα

ΜΟΣΧΆΡΙΣΙΆ ΜΠΡΙΖΟΛΆ *

RIB EYE BLACK ANGUS * 

* Μοσχαρίσια Μπριζόλα & Rib Eye συνοδεύονται με 
χειροποίητες κυδωνάτες πατάτες & λαχανικά σχάρας

ΤΆ ΠΡΟΪΟΝΤΆ ΜΆΣ ΈΙΝΆΙ ΦΡΈΣΚΆ ΚΆΙ ΝΩΠΆ. ΧΡΉΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΈ: ΆΓΝΟ ΠΆΡΘΈΝΟ ΈΛΆΙΟΛΆΔΟ ΣΤΙΣ 

ΣΆΛΆΤΈΣ ΚΆΙ ΉΛΙΈΛΆΙΟ ΣΤΟ ΤΉΓΆΝΙΣΜΆ. ΟΙ ΤΙΜΈΣ ΈΙΝΆΙ ΤΈΛΙΚΈΣ ΚΆΙ ΠΈΡΙΛΆΜΒΆΝΟΥΝ ΟΛΈΣ ΤΙΣ ΝΟΜΙΜΈΣ 

ΈΠΙΒΆΡΥΝΣΈΙΣ: 13% Φ.Π.A ΦΆΓΉΤΟ, ΝΈΡΟ ΚΆΙ ΤΣΆΙ. 24%: ΆΝΆΨΥΚΤΙΚΆ, ΧΥΜΟΙ & ΆΛΚΟΟΛ ΚΆΙ 0.5%: ΔΉΜΟΤΙΚΟΣ 

ΦΟΡΟΣ. ΤΟ ΚΆΤΆΣΤΉΜΆ ΔΙΆΘΈΤΈΙ ΈΝΤΥΠΆ ΔΈΛΤΙΆ ΣΈ ΈΙΔΙΚΉ ΘΉΚΉ ΔΙΠΛΆ ΣΤΉΝ ΈΞΟΔΟ ΓΙΆ ΤΉ ΔΙΆΤΥΠΩΣΉ 

ΟΠΟΙΆΣΔΉΠΟΤΈ ΔΙΆΜΆΡΤΥΡΙΆΣ. ΆΓΟΡΆΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΈΥΘΥΝΟΣ: ΜΆΡΙΟΣ ΠΟΡΤΆΛΙΟΣ. ΔΈΧΟΜΆΣΤΈ: ΜΈΤΡΉΤΆ, 

ΠΙΣΤΩΤΙΚΈΣ ΚΆΡΤΈΣ:VISA, MC, DINERS & DISCOVER, ‘ΟΧΙ ΈΠΙΤΆΓΈΣ.  

Ο ΚΆΤΆΝΆΛΩΤΉΣ ΔΈΝ ΈΧΈΙ ΥΠΟΧΡΈΩΣΉ ΝΆ ΠΛΉΡΩΣΈΙ ΆΝ ΔΈΝ ΛΆΒΈΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΆΡΆΣΤΆΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΈΙΟ 

(ΆΠΟΔΈΙΞΉ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).

LEMONOKIPOS.COM

ΠΆΡΆΚΆΛΟΥΜΈ ΈΝΉΜΈΡΩΣΤΈ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΜΆΣ  
ΓΙΆ ΤΥΧΟΝ ΆΛΛΈΡΓΙΈΣ Ή’ ΔΙΆΤΡΟΦΙΚΈΣ ΙΔΙΆΙΤΈΡΟΤΉΤΈΣ

À  L A  C A R T E  M E N UÀ  L A  C A R T E  M E N U




